VINS ROUGES

Beaujolais & autres rouges légers de la région
AOC Beaujolais-Villages «P’tit Grobis» 2022, Nicolas Chemarin

AOC Chiroubles 2022, Domaine de la Grosse Pierre

AOC Moulin-a-Vent 2022, Richard Rottiers

AOC Coteaux-du-Lyonnais «Ultreia» 2021, Domaine Rostaing-Tayard

AOC Cbte Roannaise Liger Le Fleuve 2021, Domaine Reniteo

AOC Bugey Mondeuse 2020, Famille Bonnard

AOC Régnié «La Haute Ronze» 2020, Nicolas Chemarin

Bourgogne

AOC Irancy 2022, Les Vignes de Loza

AOC Bourgogne Pinot Noir 2022, Domaine Laurent Cognard

AOC Bourgogne Pinot Noir 2022, Famille Gueguen

AOC Rully Chaponnieres 2021, Erell Ninot

AOC Cbte-de-Nuits Villages «Les Croix Violettes» 2022, Domaine Pernot & Fils
AOC Gevrey-Chambertin 2021, Domaine Pernot & Fils

Vallée du Rhone

VDF «Les Sarments d’Hippocrate», Martine & Robert Janner
AOC Cbtes-du-Rhone 2021, Clos des Saumanes

IGP Collines Rhodaniennes Syrah 2022, Nicolas Badel
AOC Crozes-Hermitage 2022, Domaine Gaylord Machon
AOC Cbtes-du-Rhone «Origine» 2015, Chéteau Terre Forte
IGP Dréme «Soléne» (Persan & Sérine) 2020, Lionel Brenier
AOC Rasteau 2022, Elodie Balme

AOC Saint-Joseph Poivre et Sol 2021, Francois Villard

AOC Saint-Joseph Offerus 2022 Jean-Louis Chave Sélection
AOC Saint-Joseph Silice 2022, Domaine Coursodon

AOC Cbte-Rotie Gallet Blanc 2021, Frangois Villard

Vins d’ailleurs

IGP Cévennes «Le Bon Rouge qui Tache» 2021, Domaine Berguerolle
AOC Saint-Chinian Pierre Plantée 2022, Domaine des Eminades
AOC Cahors «La Rangée du Curé» 2020, Domaine Capelanel

AOC Corbicres «Sol» 2020, Chateau Beauregard-Mirouze

AOC Saint-Emilion Grand Cru 2018, Chateau Palais Cardinal

DOCG Chianti 2020, Domaine Montellori

IGT Terre Siciliane Nero d’Avola 2021, Caruso & Minini

VINS ROSES

IGP Meéditerranée «Studio» Rosé 2023, Miraval
AOC Cbtes-de-Provence «Symphonie», Chateau Sainte Marguerite
AOC Cbtes-de-Provence Cru Classé «Fantastique», Chateau Sainte Marguerite

Tous les prix sont nets, taxes et service compris
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VINS BLANCS

Bourgogne

AOC Saint-Bris 2022, Domaine des Malandes

AOC Micon-Villages «Gandines» 2022, Domaine des Gandines - Dananchet
AOC Cbte Chalonnaise «Ostréa» 2019, Chéiteau de Rougeon

AOC Saint-Véran Vieilles Vignes 2022, Domaine Chardigny

AOC Chablis 2022, Domaine des Malandes

AOC Auxey-Duresses 2020, Chiteau de Citeaux - P. Bouzereau

Vallée du Rhone

VDF «ntemporel» 2020, Lionel Brenier

VDF «Les Sarments d'Hippocrate» 2022, Clos des Saumanes
AOC Grignan-les-Adhémar Viognier 2022, Domaine de Montine
AOC Saint-Joseph «Granit» 2022, Domaine Verzier

AOC Condrieu «Terrasses du Palat» 2021, Francois Villard

Vallée de la Loire

AOC Muscadet «Tourlaudiére» 2021, Les Vignerons de la Tourlaudiére
VDF Sauvignon 2022, Eric Louis

AOC Montlouis-sur-Loire «Petit Boulay» 2022, Domaine des Pierres Ecrites
AOC Sancerre 2022, Domaine du Carrou

Vins de I'Est
AOC Alsace Gewurztraminer 2022, Domaine Bader

AOC Savoie «Jacquere de Jongieux» 2022, Domaine Saint-Romain
AOC Bugey Chardonnay - La Brive 2022, Domaine Bonnard

CHAMPAGNE & AUTRES BULLES

DOC Prosecco Saomi Brut, La Tordera
AOC Champagne Brut «Cordon Rouge», Mumm

AOC Champagne Blanc de Blancs Grand Cru «Table Ronde», Domaine Lancelot Pienne

AOC Champagne Grand Brut, Perrier-Jouét
AOC Champagne Blanc de Blancs, Perrier-Jouét

POTS LYONNAIS

AQOC Cotes-de-Provence Rosé, Domaine Le Rouét

AOC Grignan-les-Adhémar Viognier 2022, Domaine de Montine

AOC Micon-Villages 2022, Nadine Ferrand

AOC Cotes-du-Rhone «Terre des Félibres» 2022, Chateau de Fontségugne
AOC Beaujolais-Villages «P’tit Grobis» 2022, Nicolas Chemarin

Nous vous accueillons du mardi au samedi,
au déjeuner de 12 h 00 2 13 h 30
& au diner de 19 h 30 2 21 h 30.
Le bar est ouvert de 11 h 00 4 23 h 00.

Réservations au 09.78.80.24.71 ou sur notre site aubelavenir.fr
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LES BOISSONS SANS ALCOOL
COCKTAILS Jus de fruit (3,50 €)

Abricot, ACE, Ananas, Pomme, Fraise, Tomate, Orange

9¢€
Spritz (liqgueur d'orange, prosecco, eau gazeuse) Sirop a I'eau (2,50 €)
Mosjito (rhum, citron vert, menthe) Grenadine, Cassis, Framboise, Fraise, Cerise,
Moscow Mule (vodka, citron vert, gingembre) Menthe, Citron, Orgeat, Péche
South Beach (rhum, passion, orange) Sodas (4 €)

Coca-Cola, Coca Zéro, Ice Tea, Orangina, Oasis Tropical,

BIE RES A LA PRESSION Schweppes Tonic, Schweppes Agrum, Perrier

Blonde (demi : 3,50 € — pinte : 7 €) Biére sans alcool : Peroni O.0% (4 €)
Blanche (demi : 4 € — pinte : 8 €) )
IPA (demi : 4 € — pinte : 8 €) Cockails sans alcool (5 €)

Supplément Picon : demi : 1 € — pinte : 2 € E AUX
APERITIF S Eau microfiltrée gazéifiée (75 cl. : 2,50 €)

Evian (50 cl. : 3,50€ — litre : 6€)

, Kir (,4 €) , San Pellegrino (50 cl. : 3,50€ — litre : 6€)
Cassis, Miire, Framboise, Péche ou chitaigne Chateldon (75 cl. - 8,50€)
Ricard / Pastis 51 / Pernod (3,50 €) Saint-Géron (75 cl. : 8,50€)

Martini / Campari / Americano (3,50 €)
Lillet Blanc / Lillet rosé (4,50 €)

Whisky Ballantine’s (5 €) PLLANCHES

Whiskey Jameson Black Barrel (8 €)
Whisky Chivas 15 (9 €) Charcuterie «Olio di Serra» (8 €/ 16 €)
Gin Beefeater (5 €) —
Vodka Absolut (5 €) Stracciatella a la truffe (10 € / 20 €)
Supplément Coca ou Tonic : 2 € Antipasti & burrata (16 €)

LES VINS AU VERRE (72¢/)
VINS ROUGES

AOC Beaujolais-Villages «P’tit Grobis» 2022, Nicolas Chemarin (5€)
AOC Cotes-du-Rhone «Terre des Félibres» 2022, Chateau de Fontségugne (5€)
AOC Crozes-Hermitage 2022, Domaine Gaylord Machon (8€)

AOC Bourgogne Pinot Noir 2022, Domaine Laurent Cognard (8 €)

VINS ROSES
AOC Cobtes-de-Provence Rosé, Domaine Le Rouét (5€)
AOC Cbtes-de-Provence «Symphonie», Chéteau Sainte Marguerite (7 €)

VINS BLANCS
AOC Grignan-les-Adhémar Viognier 2022, Domaine de Montine (5€)
AOC Micon-Villages 2022, Domaine Nadine Ferrand (5 €)
AOC Saint-Véran Vieilles Vignes 2022, Domaine Chardigny (8 €)
AOC Saint-Joseph «Granit» 2022, Domaine Verzier (10 €)

CHAMPAGNE

AOC Champagne Brut «Cordon Rouge», Mumm (12 €)




AVENIR



